v 200 5 de covv‘-Pa'('& de Powwv\-&s

M P z Io
V Faibes préchauffer votre four 210°C (nermnostat 7)-
v Etalez Qapé}&fwﬂd'é& dang une fourtisre, piguez-la
avec une faurd'\&H&.
v Md&zuwvv\?o‘(‘&éapaws Swr Qapéhd- ¢ étaler
v Lavez, ipluchez, coupez e deux ef videz les porimnes.
v (oupez les pormes en fines Lumellles ot placez-les
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V' Saupoudez de cassonade et de carnelle.
 TFaire cuire 30 win & 180°C (nermostat ©)-

# Info malin

Pour faire briller votre tarte, badigeonnez au pinceau e contour de la pate avec un
peu de confiture d’abricot, et |a tarte est encore meilleure si 12 compote est faite
maison !
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